JUEVES 4 sam- 12pm $160mL

POSTRES FACIL DE VENDER 1

- Postre de milo

- Postre de queso con mora
- Postre de natas.

- Fantasia de chocolate.

Jl EVES4 Pu-spy oo
T EEES.

- EIc:borc:mon de crema de mantequilla estable
- Estética y preparacion del pastel

- Técnica de espatulado liso perfecto

- Uso del color y mezclas

- Técnica de lettering

- Manejo de manga y boquillas retro

- Detalles y toques finales

\IIEF'NES 5 sm- 30w o
DISSANT TENDENCIA CROOKIES

- EIc:borc:mon de masa semi - hojaldrada

- Practica técnica de laminado, corte y armado
- Masa de galleta

- Crookie de chocolate

- Croissant bicolor chocolate

- Croissant bicolor rojo

- Crema pastelera de chocolate

- Crema de frambuesa

- Crema de pistacho

SABADO 6 - 1] $250u1
TORTAS Y POSTRES FRIOS

- Tortcl fria expreso de cafe y chocolate
- Roll Cake chocolate blanco y frambuesa
- Copa de tiramisu de limon
- Elaboracion batido liviano: bizcochuelo
- Elaboracion batido liviano: bizcochuelo flexible
- Enrollado de bizcochuelo
S110mL

SABADUG 2PM - 5P
ININOS CHOCOLATEROS |

- Cata de chocolate

- Fresas con chocolate

- Bombones de choco-oreo
- Bombones de chocolate

- Mini cake de chocolate

-
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8:30AM - 1:30PM $800m1L

DOMINGOQS /.14, 28 v 04 AGO

IW". DIMIENTO
E3

- Clase 1: Torta Mini de Zanahoria - Torta de vainillla -
Frosting de queso crema - Crema de mantequilla

y fresa - Manejo espatula y boquilla - Técnica semi
naked - Costeo Bdsico.

Clase 2: Pastel platano, miel y nuez - Torta coco y
brandy - Torta guanabana - Cubiertas de
merengue Chantilly - Manejo de espatula y manga.
Clase 3:Milky way cake - Torta de queso - Bizcocho
prodigio de pifia - Chantilly - Cubierta de chocolate.
Clase 4: Cupcake manzana con nueces - Budin de
coffe crunch - Cubierta queso crema - Crema cafeée -
Galletas italianas.

VIERNES 19 s.0om- s00mit ™
INTENSIVO TORTAS BASICAS 1-Amuerzo

- Formulacion bdsica

- Torta Volecdn de Chocolate

- Torta de Naranja y arequipe

- Ganache de Chocolate

- Manejo de Espdtula y Boquilla bdsica
- Costeo bdsico

22.23. 24y 25 ro0m- 100"

Vi FR|/ ADERIA PARA NINOS!
Clase 1: Pizza Pepperoni - Salsa Napolitana
- Cinamonroll de MILO® - Smoothie de MILO®
con mora.
Clase 2: New york cookie chocolate y oreo -
Rainbow cupcakes con yogurth - Frosting para
decorar - Manejo de manga y boquilla basica.
Clase 3: Vainilla confettimeme cake - Espatulado
- Manejo de manga y boquilla cldsica - Lettering
y dibujo en crema.
Clase 4: Brownie “chicludito” - Manejo de fondant
Decoracion con royal icing

$190m

MlERCULES 24 BAM - 12PM
S1JOS DE QUES

- Pc:ndebono Wafles y rosca con mermelada
y queso crema

- Amojabana: Relleno de arequipe y queso

- Pandeyuca crocante: dulce de guayaba /
salsa bocadillo

- Bufiuelos: Relleno de crema de vainilla y nutella




JUEVES 25 soom- 12000 =
EMPRENDE CON MERENGUE INSGRIBETE’ E
Poviova sahvaragra 1 ras reseas AuUI [=
- Confitura de frutos amarrillos

- Milhoja de frutos del bosque y chocolate
- Confitura de frutos rojos S 450miL

- Mini suspiros de colores 29 30 Y 3 1 5UUP - 830PM

VIERNES 26 s.c0m- 4000™ SEMINARIO PANADERIA ARTESANAL

z Clase 1: Reconocimiento de ingredientes y

|NTENS|VU TURTAS B ASICAS 2+Almuerzo su incidencia - Preparacion masa madre -

- - Boleado, fermentacion y horneo - Pan baguette
_ gggg lc\jlg%tg'guggslmda rustica - Pan brioche gotas de chocolate.
- Torta Zanahoria y nueces Clase 2: Pan ciabatta - Pan focaccia - Boleado,

- fermentacion y horneo.
- Cubierta de queso crema . : _ _
— Torta de bandno Clase 3: Pan multicereal - Pan de centeno

- Téenioa de decoracion Naked Boleado, fermentacion y horneo.
- Manejo de Espdtula y Boquilla basica

' - Sl50m MARTES 30 s:0m- rooen>™
[; it PASTELERIA MINI PARA EMPRENDEDORES

- Mini Cheesecake oreo

- Masa de galleta madre - Mini Cheesecake fresa

- Galleta Chocolate Oscuro y pistacho - Mini Cheesecake de chocolate

- Galleta Amarenas y chocolate oscuro - Bites de Brownie conmani

- Galleta limon, queso ricota y chocolate - Mini tartas de galleta chocochips

- Relleno: Curd de limodn
$280mL

-GCjIIetc:s cheesecake de fresa MIERCULES 3 ] BAM - IPM
SABADQ 27 1:00pu- 5:00p$|’w2m""“ PASTELERIA SALUDABLE 2

- Torta tres leches sin azlUcar

PIZZA ARTESANAL [TALIANA - Crema chantily sin azdcar

- Elaboracion de la masa tradicional de pizza italiana - Cheeseccake ligero de frutos rojos

- Aprender a extender la masa con la mano - Confitura de frutos rojos sin azucar
P C - Muffins de zanahoria y almendra
- Elaboracion de salsa pomodoro

- Elaboracion de salsa pesto } ggﬁglgsfefggggﬁggrg”ego y queso
- Margarita

- Capricciosa
- Quatro formaggi.

¢Donde estamos ubicados?

CRA 25 # 7A - 29, TiendaPan 2do Piso
Barrio Alameda - Cali, Colombia
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