JUEVES 4 aam-oom 2™

MACARONS 100% PRACTICO!

- Merengue frances

- Ganache fruto de la pasion
- Ganache de fresa

- Crema de pistacho

- Crema aromatica

VIERNES 5 san- 0w "2
CUPCAKES DEL MUNDC

- Cupcake tiramisu con almibar de cafe
- Cupcakes red velvet con crema de queso
- Cupcake selva negray chantilly.

VIERNES 5 tpu-sew_°"™"
GALLETAS CON RELLENOS 2

- Masa madre de galleta

- Gdlleta chocolate blanco y frambuesa
- Galleta red velvet con crema de yogurt
- Gdlleta ore y nutella - Galleta yin yan.

SABADO 6 sam-1zom  ° "™
FRESAS CON CHOCOLATE|

- Introduccién y conociendo las fresas.
- Manejo del chocolate; derretir y cubrir.
- Varios tipos de decoracion.
- Uso correcto del color en chocolate.

SABADU 6 1PM - 5PM SZUUMIL
TORTAS FRIAS 1 PRACTICO

- Tortcl fria genovesa
- Torta fria selva negra
- Torta fria frutos tropicales

MlERCULES 10 tpwspu’ o

- Postres de milo

- Postre de queso con mora
- Postre de natas

- Fantasia de chocolate
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JUEVES 11 1pu - 5om $170m.
EET BO)

- Pcwlovcl frutas frescas y crema

- Crema chantilly estable

- Copa de cheesecadke de milo y fruta silvestre

- Postre de café capuccino

- Pieza en chocolate y merengue para
decoracion

VIERNES 12 sau - 12pm %220
CAEESECAKE MODERND

- Cheesecadke Bailleys y galleta especiada
- Cheesecake caramelo con bizcochuelo al ron
- Cheesecadke de coco con bizcocho jaconde
y azahar - Mini Cheesecake de zanahoria
y nueces.

VIERNES 12 ipu-spw 5200
POSTRE PARA EVENTOS 1

- Mousse de chocolate y frutos rojos _
- Bavarois de mora azul - Panacotta de alfajor
- Parfait de baileys - Piezas de decoracion.

SAB 13.20 v271 S04 3P

CINA PARA NIN

CIc:se 1: Pizza y pan.
Clase 2: Pasteleria
Clase 3: Cocina de sdl

MIERCOLES [7sm- Jopi O
AMASLOS DE QUESO)

- Pandebono

- Bufiuelo

- Aimojabana
- Pandeyuca

JUEVES 18 soom- 230 "

- Mousse de mandarina y fresa.

- Tartaleta de limoén y frutos frescas.

- Browniered velvet.

- Mini cupcake frambuesa y crema de limon.
- Naked cake.




VIERNES 19 san- 12w °"°O"
GALLETAS BASICAS 1

- Gdlleta de Mantequilla/Boquilla
- Gdlleta Italiana con fresa y kiwi
- Gdlleta Alfajor Mocca

VIERNES 19.26+ 03,10 S

SEMINARIO TORTAS, I%gﬂ
RELLENOS Y CREMAS Enfzt

Clase 1: Torta de wiskhey y frambuesa

- Torta de pistacho y rosas - Decoracion
Clase 2: Torta de banano con fresas

- Torta veteada de te chai - Torta de
frutos rojos - Decoracion con cremas
Clase 3: Torta doble miga - Torta naranja
- Torta vigjera de chocolate - Piezas
decorativas en chocolate.

Clase 4: Torta platano maduro - Torta de
zanahoria - Torta de pifia con brandy.

SABADO 20 sau- 1opm 170"
BROOKIES AND COOKIES |

- Masa de galleta mantequilla chips
- Borwnie de chocolate

- Classic Brookie

- Red velvet Brookie

- Gdlletas chips

DOMINGO 21 scom- oo * 22"
CHOCOLATERIA TABLETAS

- Curva de templado del chocolate

- Demo de tableta con pintura splash.

- Elaboracion tableta con nueces y frutas.

- Demo tableta relieve con chocolate.

- Elaboracion de corales rellenos de nueces.
- Elaboracion de mendiants.

- Elaboracion de barritas.

INSCRIBETE
AQui

MIERGULES 24 s

- Pcm suave de Mcmtequlllcl
- Pan Mogolla
- Pan de maiz

JUEVES 258am- oo ° /%%
POSTRES PARA LLEVAR 2

- Postre de pifia colada
- Postre de frutos amarrillos y chocolate
- Postre de tiramisu tradicional

JUEVES 25 1pw-sem '™
PASTELERIA PARA MASCOTAS ?

- Mini cake de yogurty coco

- Galletas de avena

- Croquetas de pollo

- Paletas de fresa y ardndanos con yogurt
y avena

- Nuggets de pollo
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¢Donde estamos ubicados?

CRA 25 # 7A - 29, TiendadPan 2do Piso
Barrio Alameda - Cali, Colombia

Escribenos al WSP
+57 314 518 6165
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